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Denominazione prodotto Stracchino  

Descrizione Prodotto 
Formaggio molle da tavola conforme ai Reg. CE 852/2004 e 853/2004 
con aggiunta di fermenti lattici. Confezionato in atmosfera protettiva 

Origine del latte  Italia  

Formato  Flow pack in atmosfera protettiva, con vaschetta interna da 100 g  

Stabilimento di produzione  IT 05 87 CE               Via Molinetto, 76 31030 Borgo del Grappa (TV) 

Durabilità 21 giorni  

Temperatura di conservazione Da 0 °C a + 4 °C 

Ingredienti latte  pastorizzato fermenti lattici, sale, caglio. 

Parametri chimico - fisici 

pH              5,00   max 5,40 

Grasso t.q.  %             21     max 25 

Grasso s.s. %                          53     max 59 

Umidità %                               57     max 63 

Cloruro di sodio, %                  0,5     max 1 

Parametri microbiologici  
alla produzione 

Conforme al Reg. CE 2073/2005. 

Enterobatteri                      < 10 ufc/g 

Stafilococchi coagulasi +         < 10 ufc/g 

E. coli                                   < 10 ufc/g 

Lieviti                                  < 500 ufc/g  

Muffe                                    < 200 ufc/g  

Listeria m.                             assente/ 25g 

Salmonella spp.                      assente/ 25g  

Contaminanti Conforme al Reg. CE 1881/2006 

Lista allergeni 
Appartiene alle categorie Latte e prodotti derivati ( Reg. Ce 1169/2011 

All.II° e Dir. 2007/68/CE) 

Presenza OGM 
Il prodotto è realizzato senza uso di organismi geneticamente 
modificati ed è conforme ai Regg. 1829/2003 e 1830/2003 
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Materiali a contatto con gli 

alimenti 

Conformi ai Reg. CE 1935/2004, Reg. CE 2023/2006, Reg. UE 
10/2011; DM 21/3/73 e DPR 777/82 e successive modifiche ed 

integrazioni 

 
 

 

 

 
 

Valori nutrizionali medi 

riferiti a 100 gr di prodotto 

Energia                                kJ                                          

Kcal 

1121 
271 

Grassi                                     g 

     di cui acidi grassi saturi        g  

23,0 
16,0 

Carboidrati                              g 
     di cui zuccheri                     g 

1,9 
1,3 

Fibre                                       g 0 

Proteine                                  g 14,0 

Sale                                        g 1,0 

Unità di Vendita al pubblico 

TIPO LARG. (mm) ALT. (mm) PROF. (mm) PESO LORDO (g) 

Flow pack 100 g 60 40 60 103  

Unità di distribuzione           

TIPO DI IMBALLO 
UN. VEND. PER 

IMBALLO 

LARG. 

(mm) 

ALT. 

(mm) 

PROF. 

(mm) 

PESO LORDO 

(KG) 

Cartone 12 290 50 250 1,32  

Unità di spedizione  

Formato 
IMBALLI PER 

PALLET 
IMBALLI PER STRATO STRATI PER PALLET 

100 g 168 12 14 


